
JAPANESE FUSION





WELCOME TO MAÏ
We are delighted that you have chosen to dine with us.

Thank you, receive a warm welcome from our team.

DINING CONCEPT
Our concept is for guests to share all the dishes. This has been influenced by the

japanese style of dining where dishes were placed in the middle of the table.

THE KITCHEN
Our contemporary japanese cuisine is based on traditional japanese cooking that has been

adapted to an international palate. Our menu has been designed to be served
and eaten with this sharing concept in mind.

BIENVENIDOS A MAÏ
Estamos encantados de que nos haya elegido para cenar / almorzar.
gracias, reciban una calida bienvenida de parte de nuestro equipo.

CONCEPTO DE COMER
Nuestro concepto es que nuestros clientes compartan todos los platos. Esto ha sido influenciado 
por el estilo japonés de comer, donde los platos se colocan en el centro de la mesa para compartir.

LA COCINA
Nuestra cocina japonesa contemporánea se basa en la cocina tradicional japonesa que

se ha adaptado a un paladar internacional. Nuestro menu está diseñado para ser servido
y comido con este concepto de compartir.



snacks
Edamame 7.00

Edamame Picante / Spicy Edamame 7.50

Rollitos de Primavera Caseros (6pcs) 7.00
Homemade Spring Rolls

Goma Wakame 7.00

gyozas(6pcs)

Verduras / Vegetable 9.00
Extra aceite de trufa / Extra trufe oil 0.50€

Pato / Duck 10.00

Pollo / Chicken 9.50

Gambas / Prawns 10.00

tempura
Gambas / Prawns 11.00

Verduras / Vegetable 10.00

Mixta / Mixed 11.50

Por favor, informa a nuestro STAFF si tienes alguna
intolerancia o alergia | Please, if you have any food
allergies inform our STAFF 

tIRADITOS
Salmón / Salmon 17.50

Atún / Tuna 18.50

Pez Mantequilla / Buttersh 18.00

poke bowls
Servido con goma wakame, ensalada mixta, tomate 
cherry, aguacate, mango y salsa Ponzu
Served with goma wakame, mixed salad, cherry 
tomatoes, avocado, mango & Ponzu sauce

Salmón / Salmon 17.00

Atún / Tuna 18.00

Gambas / Prawns 16.50

sopas soups
Miso / Miso 5.50

Miso con Gambas / Miso with Prawns 7.50

Sopa de pollo Oriental / Oriental chicken soup 10.00

Tom Yam - Sopa de Gambas / Prawn Soup 11.00
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sashimi
Salmón  11.50
Salmon

Atún 12.50
Tuna

Pez Mantequilla 12.00
Buttersh

Mixto / Mixed (6pcs) 18.00

Mixto / Mixed (9pcs) 20.00

nigiris
Huevo / Egg 5.50

Anguila / Eel 8.00

Aburi Atún 7.50
Aburi Tuna

Aburi Salmón 7.00
Aburi Salmon

Aburi Salmón con Mayo picante y toque de Lima 7.50
Aburi Salmon with spicy Mayo & lime

Aburi Ternera con salsa Yakiniku 8.00
Aburi Beef with Yakiniku sauce

Aburi Atún con foie caramelizado 8.00
Aburi Tuna with caramelised foie

Pulpo 8.00
Octopus

Extra trufa o foie 1€ / Extra Trufe or foie 1€

RAW BAR
calientes / warm (2PCS)(4PCS)

nigiris
Atún / Tuna Extra Katsoboshi + 0.50€ 7.50

Salmón / Salmon 7.00

Lubina / Seabass 7.00

Gamba / Prawn 7.00

Pez mantequilla / Buttersh 7.00
Extra ajo negro / Extra black garlic + 1€

frios / cold (2PCS)

Por favor, informa a nuestro STAFF si tienes alguna
intolerancia o alergia | Please, if you have any food
allergies inform our STAFF 



LA NIEVE  15.00  
Salmón envuelto con 

papel de arroz, 
philadelphia y 

almendras tostadas
Salmon wrapped with 

rice paper, 
philadelphia cheese & 

roasted almonds

from the sushi counters(8PCS)

POLLO LOCO  16.00  
Pollo crujiente con 

mousse de aguacate, 
queso cheddar y 

doritos
Crispy chicken topped 
with avocado mousse, 

chedar cheese & 
doritos

KISS ME 16.00  
Atún y aguacate 

envuelto con salmón,  
aceitunas negras y 

paprika
Tuna & avocado 

wrapped in salmon, 
black olives & paprika

MAMA MIA  16.00  
Salmón en tempura 

envuelto en lechuga, 
mousse de aguacate y 

tartar de salmón
Tempura salmon 

wrapped in lettuce, 
avocado mousse & 

salmon tartar

MA CHERIE  15.50  
Salmón y aguacate 
envuelto con lubina 
ambeada, mayo 

japonesa, chili verde y 
arroz masago / Salmon 
& tuna wrapped with 

seared seabass, 
japanese mayo, green 

chili & masago rice

NINJA  16.00  
Pez mantequilla y 

aguacate envuelto con 
atún, cebolla crujiente y 

salsa teriyaki
 Buttersh and avocado 

wrapped with tuna, 
crispy onion & teriyaki 

sauce

DÉJÀ VU  17.00 6pcs  
Cangrejo en tempura y 
aguacate envuelto con 

sesamo de wasabi y 
mayo japonesa

Soft shell crab tempura 
and avocado wrapped 

with wasabi sesame 
seeds & japanese mayo

SEXY PULPO 16.00  
Pulpo, aguacate y 

kanpyo envuelto con 
katsobushi, sesamo 

blanco y salsa teriyaki 
Prawn tempura, 

avocado, kanpyo & 
furikake shiso

MANGO PARADISE  
16.00  

Pez mantequilla y 
mango envuelto con 
salmon, atún y trufa 

Buttersh and mango 
wrapped with salmon, 

tuna & trufe

SIXTY NINE  16.00  
Gamba en tempura y 
aguacate envuelto en 

salmón ambeado, 
catai y salsa teriyaki 
Tempura prawns & 

avocado wrapped in 
seared salmon, catai

& teriyaki sauce
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MAKI ATUN
TUNA MAKI

8.50

MAKI AGUACATE
AVOCADO MAKI

7.00

MAKI PEPINO
CUCUMBER MAKI

7.00
MAKI SALMON
SALMON MAKI

8.00

CRUNCHY (6PCS)  14.95
Salmón, Palitos de Mar, Philadelphia y 

Aguacate con Salsa
Salmon, Crab Stick, Philadelphia &

Avocado with Sauce

hoso maki (8PCS)

(8PCS)  14.95

¡EXPLOSIÓN DE SABOR!
FLAVOUR EXPLOSION!

Aguacate Crujiente, con Tartar
de Salmón y Salsa Teriyaki

Crispy Avocado topped with
Salmon Tartar & Teriyaki Sauce

PIZZA SUSHI (9PCS)  14.95
Tartar de Salmón, Philadelphia, Palitos de 

Mar y Aguacate con Salsa
Salmon Tartar, Philadelphia, Crab Stick & 

Avocado with Sauce

DRAGON EYES (8PCS) 11.95
Atún Picante y Pimiento Rojo

Spicy Tuna & Red Pepper

ICE SALMON (8PCS)  9.95
Maki de Salmón en Tempura con 

Philadelphia / Salmon Maki in
Tempura with Philadelphia

Extra gengibre, wasabi y salsas 0,50€
Extra ginger, wasabi & sauces  0,50€

HOT STUFF 16.00  
Atún picante y 

aguacate envuelto con 
atún, mayonesa de 

chili, sichimi & tenkatsu
Spicy tuna & avocado 

wrapped with tuna,
chili mayo, sichimi & 

tenkatsu

ROCK N’ ROLL  16.00  
Espárragos, aguacate 
y pepino envuelto en 

carpaccio de
ternera y chimichurri

Asparragus, avocado 
& cucumber wrapped 
with beef carpaccio & 

chimichurri

 EL GIPSY 16.00  
Salmón, aguacate y 
pepino envuelto en 
salmon, mayonesa 
picante y cebollino
Salmon, avocado & 

cucumber wrapped in 
salmon, spicy
mayo & chive 

SUNRISE  16.00  
Atún, aguacate con 
lubina, philadelphia

y pistacho
Tuna, avocado, seabass, 
philadelphia & crushed 

pistachio

Picante / Hot GlutenG Huevo/EggH Marisco/SeafoodM Lactosa/LactoseL
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MAI LOVERS
(12pcs) - 27.00€

Nigiri Salmón (2pcs), Nigiri Atún (2pcs)
Nigiri Lubina (2pcs), Futomaki Mixto (6pcs)

Salmon Nigiri (2pcs), Tuna Nigiri (2pcs)
Seabass Nigiri (2pcs), Mixed Futomaki (6pcs)

MAI NIGIRI LOVERS
(8pcs) 23.00

Selección de Nigiri
Nigiri selection of your choice

MAI DREAM
(24pcs)  41.00
Ninja (4pcs)
Gipsy (4pcs)

Mango Paradise (4pcs)
Sexy Pulpo (4pcs)
Crazy Tiger (4pcs)
Ma Cherie (4pcs)

MAI DELUXE
(38pcs) | 70.00

MAI DREAM (24pcs)
Maki Salmón / Salmon (4pcs),

Maki Atún / Tuna (4pcs)
Nigiri Salmón / Salmon (2pcs),

Nigiri Atún / Tuna (2pcs)
Nigiri Gambas / Prawn (2pcs)

MAI BOMB
(60PCS)  100.00

MAI DREAM (24pcs)
Nigiri Salmón / Salmon (4pcs)

Nigiri Atún / Tuna (4pcs)
Nigiri Gambas / Prawns (4pcs)
Maki Salmón / Salmon (8pcs)

Maki Atún / Tuna (8pcs)
Sashimi Salmón / Salmon (4pcs)

Sashimi Atún / Tuna (4pcs)

SUSHI PACKS



HOT KITCHEN
pollo
POLLO PRIMAVERA / SPRING CHICKEN 17.00
Pollo al grill con emulsion de teriyaki, limón y
Kimchi de sésamo / Grilled chicken with emulsion
of teriyaki, lemon and sesame kimchi

KATSU CURRY 18.00
Pechuga de pollo rebozada en panko servida con
salsa katsu curry / Panko crusted chicken served with
katsu curry sauce

poultry

ternera
GYU TATAKI 28.00
Solomillo de ternera cortado estilo tataki con salsa
yakiniku / Beef tenderloin cut in tataki style with
yakiniku sauce

beef

pescado
Todos los tataki están servidos en su punto
All the tatakis are served raw-medium

SUZUKI 17.00
Lubina crujiente con salsa Yuzu Miso
Crispy panfried seabass with Yuzu Miso sauce

TATAKI SAKE 20.00
Tataki de salmón cubierto en semillas de sésamo y salsa
teriyaki / Salmon tataki with sesame seeds & teriyaki sauce

TATAKI MAGURO 23.00
Tataki de atún cubierto en semillas de sésamo y
aliño japonés / Tuna tataki covered in sesame seeds
& japanese dressing

fish

extra side dishes extra guarnicion

Arroz Blanco 3.00
White Rice

Arroz Frito con Huevo 5.00
Fried Rice with Egg

Verduras 6.00
Vegetables

yakitoris
Pollo / Chicken 17.00
Salmón / Salmon 18.00
Ternera - Queso / Beef - Cheese 17.00
Gambas / Prawns 16.00

Todos nuestros Yakitoris se
sirven con salsa Teriyaki
All our Yakitoris are served
with Teriyaki Sauce

wok
Pollo / Chicken 13.95
Ternera / Beef 14.95
Gambas / Prawns 14.95
Verduras / Vegetables 12.95

Elige entre arroz, hoshi udon o noodles, luego escoge tu 
ingrediente principal (nuestro wok se sirve con verduras frescas)
Choose between rice, hoshi udon or noodles, then choose 
your main ingredient (our woks are served with fresh vegetables)

(3PCS)

G

G

G

G

G

G

G

G

G



Cubierto / Cover charge  1€

Cocacola Light | Zero 2.50

Fanta 2.50
Naranja o Limón
Orange or Lemon

Sprite 2.50

Nestea 2.50

Aquarius 2.50
Limón | Lemon

Agua | Still Water 2.00

Agua con Gas 2.30
Sparkling Water

bebidas drinks

postredessert

sake
Sake Gokai Seco (15%) 6.50

Sake Gokai Dry (15%)

Sake Ninki Ichi Gold (45%) 12.00

(200 ml)

Heineken 4.00

San Miguel 4.00

Cerveza Japonesa 5.50
Japanese Beer

cervezasbeers
Tarta Banoffee / Banoffee Pie 6.50

Coulant de Chocolate con Helado 6.50
Chocolate Coulant with Ice Cream

Mochis Japoneses / Japanese Mochis (2pcs) 6.00

Tarta del día / Cake of the day 6.50

Banana & Nutella 6.50
Banana crujiente y nutella / Crunchy banana & nutella

G



THERE ARE TWO KINDS OF PEOPLE;
THE GIVERS AND THE TAKERS.

THE TAKERS EAT WELL, THE GIVERS SLEEP 
WELL...

WHICH ONE ARE YOU?



www.maisushi.es
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